SEMAINE 6
du lundi 3 au vendredi 7 février 2020
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SEMAINE 7
du lundi 10 au vendredi 14 février 2020
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(Eufs
5

Poisson
~ 4

2 1/2/3 3/10 10 3/10

I re.: Steack hiché bio Saucisse knack hio Sauté de dinde Tartiflette Quenelle de

Crutaés oA I < s .
B T végétarienne brochet

.Mollusques '. ; -'"‘ ‘..:’ { {5 1/2 1/3 1/2/3/4‘

Ragout de pomme Haricots blancs S Riz blanc
bio de terre )

1 1 1 VEgETALIEN | 1

arachives i : |
am ol cseurs A Gouda bio Raclette coupe bio Fromage bio Bonbel Comté coupe bio

Moutarde

1 1 1 1 } i

Poire bio Grosse madeleine Compote bio Créme dessert vanille Liégeois chocolat
maison

1/2/3 1/2 /3

i u décretn® 20@12247 du 30/097:;}'?‘

b r i '-1"-“-

la société ABIOLAB ,-f

\ 4

A el
X n\l &

) 3
LY e



SEMAINE 8
du lundi 17 au vendredi 21 fevrler 2020 4

B v 4 - Scolaire -

allergéne

Sardine alatomate Salade d’endives aux Pizza Romaine Salade de blé aux Tomate mozzarelle
noix légumes

10/11 1/2/3 | 2/7/10 1/10

e Hachis parmentier Roti de beeuf Cordon bleu de
& h g bio dinde au four

1./ Paisson
A '7-5 4

Saucisse grillée Poisson pané

i Crustacés
5

11 Mollusques

1/2/3 H 1 “ 1/2/3 H 1 H 1/2/3/4

- Coquillettes Haricots verts Epinards a la créeme Riz pilaf

~at “ 1/2/3 H 1 H 1/2/3 “ il

} Yaourta boire Tomme coupe bio Gouda bio Edam bio Yaourt aux fruits

e 1 | : | i (e

Ananas au sirop

Tarte aux pommes Ile caramel Cubes de fruits Kiwi bio
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SEMAINE 9
du lundi 24 au vendredi 28 février 2020
- Centres aérés -

Liste
allergéne

Salade de chou Céleri rapé Macédoine Salade verte Jambon blanc
blanc aux noix
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