M e n u SEMAINE 23 - Scolaire -
l du lundi 1 au vendredi 5 juin 2026
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Péche (sous réserve ) glace dessert Quatre quarts pépite de Abricot
frangaise(07 ou 26) chocolat & frangais(07 ou 26)

Arachides
9

Moutarde
10

coque
11

Fromage a la coupe
A Produit cuisiné par nos soins
Artlcle bIO Artlcle local

Sésame
12

Lupin
13

Sulfites
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SEMAINE 24 - Scolaire -

M e n u du lundi 8 au vendredi 12 juin 2026
A

L Salade de Salade de pomme de Pizza fromage Salade verte Carottes rapées bio
allergene concombre A terre A A
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Brugnon Creme caramel Fruits de saison Flan chocolat Péche
francais(07 ou 26) -4  francaise(070u 26)

Arachides
9

Moutarde

LS
Fromage a la coupe
& Produit cuisiné par nos soins
Artlcle bIO Artlcle local

Péche durable - viande origine France
(Hve) haute valeur environnementale

Sulfites
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M e n u SEMAINE 25 - Scolaire -
du lundi 15 au vendredi 19 juin 2026

iete Taboulé Salade de tomate bio Melon (hve) Salade de concombre bio Salade verte et
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Soja
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Donuts au sucre Abricot dessert Péche brunoise de
francais(07 ou 26) francaise(07 ou 26) pasteque

Céleri
8

Arachides
9

Moutarde

Fromage a la coupe
' -& Produit cuisiné par nos soins
Article bIO Artlcle local

Sulfites
14
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M e n u SEMAINE 26 - Scolaire -
du lundi 22 au vendredi 26 juin 2026
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Lentille verte en Salade de riz bio Terrine de 1égumes Salade de mais Salade verte
salade tomate(bio) et pois
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Edam bio Yaourt nature fromage Yaourt aromatisé Emmental bio
fo-oc]

Soja
7

1 1 1 1 1
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8 Gateau au yaourt Compote de fruit dessert Prunes Brugnon

Francgaise(070u28) Frangais(070u28)

i
i

Arachides
9

Moutarde

Fromage a la coupe
& Produit cuisiné par nos soins
Sulfites

" Article bio Article local
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du lundi 29 au vendredi 3 juillet 2026

M enu SEMAINE 27 - Scolaire -
A “

llergine Salade de boulgour Salade de tomate Salade verte Concombre en salade et Salade de riz
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Buche du Pilat Yaourt fruits Fromage Gouda bio Yaourt a boire

1

1
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1 1 1 1
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8

Péche Flan vanille dessert Fruits de saison Compote de fruits
Francaise(070u28)

Arachides
9

i

Moutarde

¥ Fromage a la coupe
& Produit cuisiné par nos soins
Article bio Article local
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